1' LES GOURMANDISES

CROQUE-MONSIEUR - 22 €

DE I:" é ISH Jambon blanc truffé, Comté,

avec frites ou salade

( ACCOMPAGNEMENTS | snams - 25 ¢

Steak 180 grs, Beaufort, compotée
FRITES - 5 € d'oignons, poitrine de cochon grillée & sauce
tartare avec frites ou salade

Topping : Beaufort fondu +2 €

SALADE VERTE - 5 € FISH & CHIPS - 20 € .
Herbes fraiches & vinaigrette & Merlu en chapelure, sauce tartare & frites

I'huile de noix

LINGUINE - 78 €
Arrabiata ou carbonara ou
pesto de roquette & basilic

I-Es SAI-ADES RISOTTO (VEGAN) - 78 €

Aux légumes du moment

SALADE DE LENTILLES (VEGAN) - 75 € des Vergers Saint-Eustache
Lentilles vertes, [égumes cuits et crus, crumble
de fruits secs SOUPE DU JOUR - 77 €
SALADE DE ROQUETTE - 79 € FAJITAS -22 €
Betteraves rouge et jaune, burrata Poulet mariné, tomme de Savoie,roquette,
Vinaigrette, fruits secs, balsamique oignons caramélisés,

chutney de figue
SALADE CASAR - 79 €

Poulet ou saumon, ceuf, croGtons, bacon
Salade romaine et sauce Ceear

LES DESSERTS

SALADE ALPINE - 20 €

Poitrine de porc confite au sapin, endive de chez VERRINE DU JOUR - 6 €
Rudy, cerneaux de noix, pommes, vinaigrette a la Citron & meringue
moutarde
a lI'ancienne et miel de sapin FROMAGES -8 €

Sélection locale

d ) TARTEFINE - & €

PO“LET RGTI Aux pommes & glace vanille bourbon
POMMES DE TERRE FROMAGE BLANC - /€

(MERCREDIS ET DIMANCHES) Aux myrtilles & crumble
POULET ENTIER - 45 € MOELLEUX -9 ¢
i POULET - 20 € Au chocolat & sa glace vanille bourbon
A EMPORTER - 39 €
- / GLACE OU SORBET ARTISANAL

1boule, 4 € - 2 boules, 7 € - 3 boules, 9 €



