
les boissons et snacking



Notre équipe de barmans passionnés a élaboré l ’ensemble 
des cocktails avec l ’envie de vous faire découvrir des produits 

provençaux.

Our team of passionate bartenders has crafted all the cocktails with 
the desire to introduce you to Provençal products.



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES COCKTAILS

la petite fraise 	 18€
Vodka Grey Goose, Martini Rubino, sirop fraise thym maison, citron vert, 
bitter orange, perrier

daiquiri rr	 16€
Rhum plantation pineapple, liqueur vanille, citron vert, 
sirop sauge ananas maison, jus ananas

lavender	 18€
Tequila, liqueur lavande, sirop framboise maison, citron vert, 
Schweppes hibiscus

figalou	 14€
Gin poulpe bleu, liqueur figue, citron jaune, sirop mûre basilic maison

provence mule 	 14€
Vodka, liqueur melon, citron vert, ginger beer, bitter ginger

pina rr	 16€
Rhum brun, citron vert, jus ananas, sirop sauge ananas maison, eau coco

old cuban	 16€
Rhum, feuille de menthe, citron vert, sucre de canne, Angostura, prosecco 

expresso martini	 16€
Vodka, expresso, liqueur café, sirop de sucre de canne, fleur de sel



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES MOCKTAILS

virgin tonic 	 14€
Seedlip Grove, Orange, Baies Roses, Thym, Tonic Original 

sage colada	 14€
Jus d’Ananas, Citron Vert, Sirop Sauge & Ananas Rôti, Mix Coco 
(Purée & Sirop)

garden sour	 14€
Seedlip Garden, Jus de Pomme, Citron Jaune, Romarin, Thym, 
Sirop de Sucre, Blanc d’œuf

spiced mule	 14€
Seedlip Spiced, Citron Vert, Sirop de Sucre, Ginger Beer

LES COCKTAILS À PARTAGER

le bellini	 39€
Purée de Pêche, Citron Vert, Cardamone, Rinquinquin, Prosecco 

le punch rr	 39€
Rhum Bacardi spiced, Liqueur de Melon, Liqueur de Vanille (New Grove)  
Citron Vert, Jus d’Ananas, Jus de Fruits exotiques, Poivre, Cannelle

le spritz de provence	 39€ 
Aperol, Orange Colombo, Jus de Pamplemousse, Prosecco, Perrier, Romarin 

la sangria rosé	 39€
Vin Rosé , Rinquiquin, Crème de mûre, Pêche, Fraise, Melon, Basilic,  
Citron Vert, Perrier



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES APÉRITIFS

pastis henri bardouin	 7€
pastis p’tit bleu de Marseille	 7€
martini riserva ambratto	 8€
martini riserva rubino	 8€
martini riserva bitter	 9€
rinquinquin	 7€
absenteroux	 7€
campari	 7€
aperol	 9€
gentiane de lure	 8€
suze	 8€
noix de la st. jean	 9€
versinthe blanche ou 20ans	 9€
lillet blanc	 8€
lillet rouge	 8€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES BIÈRES

riviera blonde pression 25cl	 8€
riviera blonde pression 50cl	 14€
riviera blanche pression 25cl	 8€
riviera blanche pression 50cl	 14€
panache	 8€
monaco	 8€

LES PORTOS

porto tawny	 6€
porto white	 6€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES LIQUEURS

farigoule	 7€
melopepo melon & amande	 8€
verveincello verveine & citron	 8€
italicus	 14€
st. germain	 9€
baileys	 9€
amaretto disaronno	 9€
chartreuse vert	 16€
chartreuse jaune	 18€
limoncello basilic	 8€
limoncello	 7€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES BRANDIES

armagnac château de bordeneuve vsop 	 18€
calvados christian drouin vsop	 19€
hennessy vs	 14€
cognac martell cordon bleu	 48€
remy martin 1738	 24€

LES EAUX DE VIE

nardini grappa bianca	 12€
nardini grappa riserva	 14€
mirabelle - manguin	 12€
poire - manguin	 12€
marc de Provence cordelier	 12€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES GINS TONICS

bombay 	 12€
gin xii - gin de provence	 12€
star of bombay 	 18€
gin mare	 18€
hendricks	 18€
citadelle drouin pira	 20€
monkey 47	 22€
tanqueray ten	 22€
gin 44 n	 22€
citadelle réserve	 26€

LES VODKAS

grey goose 	 16€
ziga zaga - vodka de provence	 14€
ketel one	 14€
oli vodka - vodka de provence	 19€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES RHUMS

st. james agricole	 12€
centenario	 19€
botran 15 ans 	 15€
plantation pineapple 	 16€
goslings black seal	 14€
clairin communal	 14€
clairin vaval	 18€
zacapa xo	 38€ 
santa teresa 1796	 22€

LES TEQUILAS, MEZCALS & PISCOS

el jimador blanco	 12€
el jimador reposado	 14€
patron silver	 24€
patron reposado	 28€
cachaca leblon	 16€
derrumbes n°3	 18€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES WHISKYS

singlar - whiskey de provence	 22€
bulleit bourbon	 14€
bulleit rye 	 14€
dewars 12 ans 	 18€
jamesons 	 12€
johnnie walker red label 	 12€
johnnie walker black label 	 14€
johnnie walker blue label 	 55€
jamesons black label 	 18€
lagavulin	 24€
macallan 12 ans 	 30€
woodford serve	 26€ 



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

BORD DE PISCINE SUR LE POUCE

riviera vegetarien. pain artisanal, tomates, 
poivrons, aubergines grillees, tapenade, roquette 
et mozzarella	 26€
Vegetarian riviera. Bread, tomatoes, peppers, grilled eggplant, tapenade,
salad and mozzarella. 

riviera poulet. pain artisanal, tomates, blanc 
de poulet fermier, sucrine, mayonnaise, agrumes,
ail, basilique et parmesan	 26€
Chicken riviera. Bread, tomatoes, chicken, salad, citruses, garlic, basilica 
and parmesan

pan riviera. pain, brousse au basilic et menthe,
tomates fraiches, jambon cru, roquette	 26€
Pan riviera. Bread, basil and mint brousse, fresh tomatoes, cured ham

pissaladière servie chaude, salade verte &
vinaigrette au citron et huile d’olive	 18€
Hot ‘pissaladière’, salad & lemon and olive oil dressing 

mozzarella de saint-rémy, melon, basilic et huile 
d’olive	 24€
Mozzarella from Saint-Remy, melon, basil, and olive oil



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

planche de charcuteries et fromages, pain grillé, 
salade à l’huile d’olive et citron	 21€
Cured meats and cheeses board, toasted bread, salad with olive oil and 
lemon dressing

linguines à la pomme d’amour, basilic et parmesan, 
roquette au pistou	 18€
Pasta, tomatoes, basil, parmesan, arugula with pistou

Salade de tomates, simplement arosée d’huile d’olive
et fleur de sel sur une assiette frotée à l’ail 	 20€
Tomatoes salad, simply dressed with olive oil and salf flower on a plate with garlic



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

PARTIE SUCRÉE

fromage de chèvre frais de provence 
à l’huile d’olive et fleur de sel	 12€
Fresh goat cheese from Provence with olive oil and salt flower

tarte tropézienne de chez micka	 14€
Tarte Tropézienne from Micka

soupe de fruits de saison, sorbet artisanal	 15€
Seasonal fruits salad, handmade sorbet

assortiment de glaces & sorbets	 5€/boule
Selection of craft ice-creams & sorbets 	 /scoop

bâtonnets glacés	 8€
Ice pop

mousse au chocolat noir “mayan red 70% xoco”	 14€
“mayan red 70% xoco” chocolate mousse



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES VINS
ROUGE

2022 Cuvée Beaumier
AOC Luberon

BLANC

2022 Carpe Horam 
IGP Côtes de Provence - Château Saint Martin

2022 Cuvée Beaumier
AOC Luberon

2022 Château La Martinette
AOC Côtes de Provence

ROSÉ

2022 Carpe Horam
IGP Côtes de Provence 

2022 Cuvée Beaumier
AOC Luberon

2022 Château La Martinette
AOC Côtes de Provence

PROSECCO

D.O.C extra brut anno domini

CHAMPAGNE

Billecart Salmon - Brut Reserve

Au verre 12cl

8€

8€

8€

9€

8€

8€

9€

9€

23€

Bouteille 75cl

48€

48€

48€

52€

48€

48€

52€

54€

120€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES SOFTS

evian 1l	 7€
badoit 1l	 7€
aquachiara 50cl (eau microfiltrée)	 3€
aquachiara 75cl (eau microfiltrée)	 5€
evian 33cl	 5€
perrier 33cl	 5€
coca 33cl	 7€
coca zero 33cl	 7€

schweppes premium mixer 20cl :
original	 8€
pink pepper	 8€
hibiscus	 8€
matcha	 8€
ginger beer	 8€
ginger ale	 8€
jus de fruits bissardon 25cl	 9€

LES SOFTS MAISON

limonade fraîche	 11€
Perrier, Sirop de Sucre, Citron Vert, Menthe

orangeade	 11€
Jus d’Orange, Tonic Hibiscus



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES CAFÉS

espresso	 5€
double espresso	 7€
allongé	 5€
noisette	 6€
cappuccino	 8€
latte	 8€
café crème	 8€
chocolat chaud	 8€

LES CAFÉS GLACÉS

expresso ou décaféiné	 9€
Avec ou sans Lait et / ou Sucre

avec topping au choix	 11€
Caramel, Noix de Coco, Chocolat Noisette, Vanille

avec alcool au choix	 17€
Baileys, Amaretto, Cognac, Jamesons



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques are not accepted

LES THÉS - INFUSIONS

jasmin	 7€
sencha	 7€
ginseng citron	 7€
thé vert menthe	 7€
earl grey	 7€
irish breakfast	 7€
mistral gagnant	 7€
detox n°6	 7€
fruits rouges	 7€
Infusion : camomille, verveine, rooibos, citron, 	 7€
menthe fraîche, gingembre, thym

LES THÉS GLACÉS

thé glacé mistral gagnant	 11€
Thé Mistral, Purée de Pêche, Citron Vert , Cardamone, Romarin
thé glacé au fond du jardin	 11€
Thé au Fond Du Jardin, Sirop de Fleur de Sureau,
Sirop Fraise & Thym Maison, Citron Vert, Tonic Pink Pepper
thé glacé menthe vert	 11€
Thé Vert Marrakech, Citron Vert, Sirop de Sucre, Concombre,
Menthe, Ginger Beer
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