
menu de noël

Huîtres Gillardeau n·3 

Crevettes roses

Bulots

Saumon fumé

Saumon Gravlax

Aumonières de fruits de mer

Cassolette d’escargots  
à la crème ail des ours

3 déclinaisons de pâtés en croûte

Terrine de foie gras aux épices de Noël

Variation de crudités

Œuf mimosa & brisures de truffe

Planche de charcuterie & fromages

Velouté butternut, noisettes  
et huile de noisette

Ballotine de suprême de volaille farcie aux champignons & jus truffé mélanosporum
Mousseline de panais, salsifis confits & éclats de marrons

Petit épautre façon risotto, mousseline de panais, salsifis confits,  
éclats de marrons, truffe mélanosporum 

Assortiment de fromages de Savoie
Chutneys abricots et pruneaux confits

Assiette individuelle de bûches de Noël et macarons 
1 chocolat - 1 fruits exotique - 1 fruits rouges

Assiette à partager
Assortiment de mignardises & café ou thé : sablés, financiers

129 € / adulte
64,50 € / enfant

BUFFET D’ENTRÉES

PLATS

FROMAGES

DESSERTS


