BIENVENIDOS

HORARIO DE APERTURA
COMIDA 13 -15h30

PISCINA 12-18h+

WELCOME

OPENING HOURS
LUNCH 1-3.30 pm

POOL 12-6pm +



ENTRANTES — STARTERS

ENTRANTES — STARTERS

Pan con ali oli y aceitunas. (v.) 3.50 €

Bread with ali oli and olives. (v.)

Patatas bravas arrugis. (v.) 13€

Wrinkled potatoes bravas. (v.)

Croquetas del dia. (6u.) 15€

Croquettes of the day. (6u.)

Jamon Ibérico de bellota con pan cristal y tomate de ramellete. 42€

1berian acorn—fed ham with glass bread and ramellete fomato.

Coca de harina de xeixa con cebolla caramelizada, queso azul y nueces. (v.) 14 €

Xeixa flour Coca with caramelized onion, blue cheese, and walnuts. (v.)

Gazpacho tradicional. (vegan) 17 €

Traditional gazpacho. (vegan)

Hummus con crudites y crujientes de maiz. (vegan) 17 €

Hummus with crudites and corn crisps. (vegan)

Mini tortilla de patata trufada. (v.) I5€

Mini truffled potato omelette.

Pan cristal con sobrasada, queso mahones y miel. I14€

Glass bread with sobrasada, Mahon cheese, and honey.

En caso de contar con alguna alergia y/o intolerancia alimenticia, por favor pongase en contacto con nuestro personal para mds informacion
If you have any allergies and/or food intolerances, please contact our staff for more information.



BOCADILLOS — SANDWICHES
Llonguet “Petunia” pollo crujiente, huevo, bacon, tomate, 26€
lechuga y mayonesa.
Petunia sandwich with llonguet bread, marinated chicken,
mayonnaise, fomato, lettuce, egg and bacon.
Veggie Burguer, hummus, cebolla encurtida, tomate y lechuga. (vegan) 26€
Veggie Burger, hummus, pickled onion,
tomato, and lettuce. (vegan)
Hamburguesa de ternera, queso mahonés, cebolla caramelizada, 26€
tomate, lechuga y mayonesa trufada.

Beef burguer, mahon cheese, caramelized onion,
truffled mayonnaise, fomato, and lettuce.

Todos los bocadillos se sirven con patatas fritas caseras o ensalada.
All sandwiches are served with home fries or salad.

ENSALADES — SALADS

Ensalada de tomate, burrata, aceituna Kalamata, cebolla tierna y pifiones. (v.) 23€
Tomato salad, burrata, Kalamata olive, spring onion, and pine nuts. (v.)

Ensalada de quinoa, cherrys, manzana, col lombarda, 21€
vinagreta de lima y jengibre. (vegan)

Quinoa salad, cherry tomatoes, apple, red cabbage, lime, and ginger vinaigrette. (vegan)

Ensalada César con pollo crujiente, cherrys, parmesano, croutons. 26€
Caesar salad with crispy chicken, cherry tomatoes, parmesan, croutons.

Petunia — Tomate San Marzano, sobrasada, berenjena, 23€
queso mahonés y miel.

Petunia - Tomato San Marzano, sobrassada, aubergine, mahones cheese and honey

En caso de contar con alguna alergia y/o intolerancia alimenticia, por favor pongase en contacto con nuestro personal para mds informacion
If you have any allergies and/or food intolerances, please contact our staff for more information.



PASTA

Parpadelle agliolio de mar con almejas y langostinos. 32€

Sea Parpadelle agliolio with clams and prawns.

Rigatoni al pesto de albahaca, tomate cherry confitado y pifiones. (v.) 25€

Rigatoni with basil pesto, confit cherry tomatoes, and pine nuts. (v)

Arroz negro “ala llauna” con gamba roja y alioli. 34€

«A la llauna» black rice with red prawn and aioli.

CARNESYPESCADOS — MEAT & FISH

Costilla de cerdo a baja temperatura BBQ. 32€

Low-temperature BBQ pork ribs.

Muslo de pollo Pagés. 28€
Pagés chicken thigh.

Dorada ala plancha. 28 €
Grilled sea bream.

Pata de pulpo. 34 €
Octopus leg.

En caso de contar con alguna alergia y/o intolerancia alimenticia, por favor pongase en contacto con nuestro personal para mds inﬂzrmacia’n
If you have any al/ergie: and/or food intolerances, p/eaxe contact our staff for more information.



GUARNICIONES EXTRA — EXTRA SIDE DISH

Patatas fritas caseras. (vegan) 9€

Home made fries. (vegan)

Ensalada verde de nuestra huerta. (vegan) 9€

Green salad from our garden. (vegan)

Verduras asadas de temporada. (vegan) I1 €

Seasonal roasted vegetables. (vegan)

POSTRES — DESSERTS

Brownie de chocolate de Tanzania 14 €
con nueces de macadamia y helado de vainilla. (v.)

Tanzanian chocolate brownie with macadamia nuts and vanilla ice cream

Cheesecake templada con helado de frutos rojos. (v) 13 €

Warm cheesecake with red fruit ice cream. (v)

Ensalada de fruta de temporada con sorbete de limén y hierbabuena. (v.) I1 €

Fresh seasonal fruit salad with lemon sorbet and mint. (v.)

Bolas de helado. 5€

Scoops of ice-cream

En caso de contar con alguna alergia y/o intolerancia alimenticia, por favor pongase en contacto con nuestro personal para mds inﬂzrmacia’n
If you have any al/ergie: and/or food intolerances, p/eaxe contact our staff for more information.



