
bar la cabane





Notre équipe de barmans passionnés a élaboré  
l ’ensemble des cocktails avec l ’envie  

de vous faire découvrir des produits provençaux.

Our team of passionate bartenders has crafted all the cocktails  
with the desire to introduce you to Provençal products.



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques. – Cheques not accepted.

BORD DE PISCINE SUR LE POUCE
SNACKING

planchette de jambon cru bellota & condiments 	 19€
Bellota cured ham board  & condiments 

salade de sucrine aux fines herbes, copeaux de crudités 	19€
Sucrine lettuce with fine herbs, raw vegetables shavings

salade niçoise aux anchois 	 19€
“Niçoise” salad with anchovies

pissaladière niçoise 	 19€
“Niçoise pissaladière”

club sandwich à la chair de crabe 	 32€
Crab meat club sandwich 

croque en sel à la tapenade d’artichauts 
& caviar d’aubergines fumées 	 22€
“Croque en sel” (raw vegetables) with artichokes tapenade & smoked eggplants caviar

conchiglionis à la tomate & basilic 	 24€
Conchiglionis pasta with tomato & basil

chèvre frais, condiments oignons & olives 	 18€
Fresh goat cheese, onions & olives condiments

tarte tropézienne de chez micka	 14€
Tropézienne tart from Micka

coupe de fraises au sirop & basilic, glace vanille	 17€
Strawberries  with syrup & basil, vanilla ice-cream

assortiment de glaces & sorbets	   5€/boule
Ice-cream & sorbets	 5€/ scoop



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES CAFÉS GLACÉS
ICED COFFEES

classic frappé	 10€
Double expresso, sirop de sucre de sanne 
Double expresso, cane sugar syrup

le crème glacé	 12€
Expresso, sirop de sucre de canne, lait (entier, soja, amande) 
Expresso, cane sugar syrup, milk (whole, soy, almond)

cappuccino glacé	 12€ 
Iced  cappuccino

l’aromatisé	 14€
Caramel ou noix de coco ou chocolat-noisette ou vanille 
Caramel or coconut or chocolate-hazelnut or vanilla

avec alcool au choix / with choice of alcohol	 18€
Bailey’s ou Amaretto ou Cognac

LES THÉS GLACÉS
ICED TEAS

l’éthé vert	 12€
Thé vert Marrakech, citron jaune, sirop de sureau, jus de pomme, 
gingembre,concombre, menthe 
Marrakech green tea, lemon, elderflower syrup, apple juice, ginger, cucumber, mint

thé glacé mistral gagnant	 12€
Thé Mistral Gagnant, purée de pêche, citron vert 
“Mistral Gagnant” tea, peach puree, lime

thé glacé baiser tantra	 12€
Thé fruits rouges, jus de canneberge, sirop basilic, fraise, poivre 
Redberries tea, cranberry juice, basil syrup, strawberry, pepper

thé glacé dolce vita	 12€
Poire, pêche, abricot, fruits exotiques 
Pear, peach, apricot, exotic fruits



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES CAFÉS
COFFEES

par lomi 

expresso  / expresso	 5€
allongé, noisette / americano, expresso macchiato	 6€
double expresso, café crème / double expresso,  flat white	 8€
cappuccino, latte	 9€
chocolat chaud  / hot chocolate	 10€

LES THÉS & INFUSIONS
TEAS & INFUSIONS

par collection t

thés noirs / black tea	 8€ 
Philip’s blend (Earl Grey), Scottish Breaksfast	
thés verts / green tea	 8€ 
Sencha OP Fuji, Chine Jasmin Bio, 
Ballade à Marrakech (Menthe /Mint), Ginseng Citron (Lemon), 
Detox n°6
thé blanc / white tea	 8€ 
Mistral Gagnant 
(Pamplemousse & Framboise / Grapefruit & Raspberry)

infusions / infusions 	 8€ 
Camomille (Chamomile), Verveine (Verbena)
Au Fond du Jardin (Fruits rouges / Redberries)
Un Soir à Cape Town (Rooibos Orange / Orange Rooibos)
 
infusions fraîches / fresh infusions	 8€ 
Citron (Lemon), Menthe (Mint), Gingembre (Ginger), Thym (Thyme)



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES COCKTAILS SIGNATURE
SIGNATURE COCKTAILS

le provençal mule 						      18€
Vodka Ziga Zaga, liqueur de figue, citron vert, ginger beer 
Ziga Zaga vodka, fig liquor, lime, ginger beer

le levant bleu 	 19€
Gin Poulpe Bleu, farigoule, sirop des merveilles (jasmin, vanille, bergamote),
citron vert, Schweppes Pomelos, Bitter coriandre 
“Poulpe Bleu” gin, “Farigoule”, wonder syrup (jasmin, vanilla, bergamot), lime,
Pomelos Schweppes, coriander Bitter

 
le purple sun  	 19€ 
Cachaça Leblond, fleur de lavande, jus de pamplemousse, citron vert 
Jus de canneberge, sirop d’hibiscus, soda water 
Leblond Cachaca, lavender liquor, grapefruit luice, lime, cranberry juice 
Hibiscus syrup, soda water 
 

la mezcalada 	 19€ 
Mezcal Derrumbes, purée de coco, Cointreau, sirop épicé, citron jaune, bitter gingembre 
Mezcal Derrumbes,  coconut puree, Cointreau, spicy  syrup, lemon, ginger  bitter 
 



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES COCKTAILS CLASSIQUES REVISITÉS
REVISITED CLASSIC COCKTAILS 

le spritz de provence	 16€
Aperol, Orange Colombo, jus de pamplemousse, Prosecco, Perrier 
Aperol, Orange Colombo, grapefruit juice, Prosecco, Perrier
 

le bellini 	 16€ 
Prosecco, Rinquinquin, purée de pêche, jus de citron 
Prosecco, Rinquiquin, peach puree, lemon juice
 

l’expresso martini 	 16€ 
Vodka Ziga-Zaga, Fair Café, Disaronno, expresso 
Ziga-Zaga vodka, Fair Café,  Disaronno, expresso

Le clover club	 16€
Gin Mare, jus de citron, sirop de sucre, blanc d’œuf, framboise
Gin Mare, lemon juice, sugar syrup, egg white, raspberry

 
             autres cocktails classiques disponibles sur demande 
                                Other classic cocktails available upon request 



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES SOFTS
808 plate 40cl	 6€
808 pétillante 40cl	 6€
808 plate 75cl	 10€
808 pétillante 75cl	 10€
aquachiara 50cl (eau microfiltrée/microfiltered water)	4€
aquachiara 75cl (eau microfiltrée/microfiltered water)	 7€
perrier 33cl	 8€
coca cola 33cl	 8€
coca cola zero 33cl	 8€
redbull 25cl	 10€

schweppes premium mixer 20cl :	 9€ 
Original, Pink Pepper, Hibiscus, Ginger Beer, Ginger Ale	

jus de fruits bissardon 25cl	 9€ 
Ananas, pomme, tomate, abricot, pêche, carotte, pomme-framboise, mangue 
Pineapple, apple, tomato, apricot, peach, carrot, apple-raspberry, mango 

jus de fruits frais	 9€ 
Orange, Pamplemousse, Citron Jaune
Orange, Grapefruit, Lemon

LES SOFTS MAISON
limonade fraîche	 12€
Perrier, sirop de sucre, citron vert 
Perrier, sugar syrup, lime

orangeade	 12€
Jus d’orange, Schweppes Hibiscus 
Orange juice, Hibiscus Schweppes



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES WHISKYS

SINGLE MALT
singlar - france	 22€
lagavulin 12 ans - écosse	 28€
macallan 12 ans - écosse	 36€

BLENDED WHISKY
dewar’s 12 ans - écosse	 19€
j. walker red label - écosse	 14€
j. walker black label - écosse	 18€
j. walker blue label - écosse	 58€

BOURBON
bulleit bourbon - usa 	 18€
woodford double oaked - usa 	 28€

IRISH WHISKEY
jameson - irlande	 14€
jameson black barrel - irlande 	 18€

supplément soft	 4€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES COCKTAILS À PARTAGER
COCKTAILS TO SHARE

le bellini pêche		  41€
Rinquinquin, purée de pêche, Prosecco 
Rinquinquin, peach puree, Prosecco 

la sangria rosé		  42€
Vin rosé, citron vert, Perrier, basilic, pêche, fraise, melon 
Rosé wine, lime, Perrier, basil, peach, strawberry, melon

le spritz de provence 		  42€
Apérol, Orange Colombo, jus de pamplemousse, Prosecco, Perrier 
Aperol, Orange Colombo, grapefruit juice, Prosecco, Perrier

LES MOCKTAILS
voilà l’ethé 		  14€
Thé L’air du Thé, sirop miel & vanille, citron jaune, thym frais, framboise fraîche 
“L’Air du Thé” tea, honey & vanilla syrup, lemon, fresh thyme, fresh raspberry

l’expresotique		  14€
Seedlip Grove, sirop de noisette, jus d’ananas, citron vert, lait de coco, expresso 
Seedlip Grove, hazelnut syrup, pineapple juice, lime, coconut milk, expresso

l’agriscus 		  14€
Jus d’orange frais, citron jaune, citron vert, jus de pamplemousse, Schweppes hibiscus 
Fresh orange juice, lemon, lime, grapefruit juice, Schweppes hibiscus

spiced mule		  14€
Seedlip Spiced, citron vert, sirop de sucre, ginger beer 
Seedlip Spiced, lime, sugar syrup, ginger beer



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES VINS
WINES

ROUGE	 Verre 12cl	 Bouteille 75cl
cuvée beaumier 	 9€	 49€
AOC Luberon

château la martinette 	 12€	 64€
AOC Côtes de Provence

BLANC
cuvée beaumier 	 9€	 49€
AOC Luberon

château la martinette 	 12€	 54€
AOC Côtes de Provence

ROSÉ
cuvée beaumier 	 9€	 49€
AOC Luberon

château la martinette 	 12€	 54€
AOC Côtes de Provence

domaine ott château de selle 	 16€	 88€
AOC Côtes de Provence

PÉTILLANT
prosecco d.o.c extra dry anno domini	 9€	 54€

rosé sans alcool “nooh” château lacoste	 16€	 88€

CHAMPAGNE
louis roederer brut collection	 24€	 125€

louis roederer rosé vintage	 27€	 145€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES RHUMS & CACHAÇA
clairin communal - haïti	 16€
eminente 3 ans - cuba	 18€
eminente 7 ans - cuba	 22€
centenario 12 ans - costa rica	 28€
clairin vaval - haïti	 24€
botran 18 ans - guatemala	 32€
santa teresa 1796 - venezuela	 36€
zacapa xo - guatemala	 42€

cachaça leblond - brésil	 16€

LES TEQUILAS, MEZCALS & PISCOS
el jimador blanco - mexique	 14€
el jimador reposado - mexique	 16€
don julio blanco - mexique	 22€
patron silver - mexique	 22€
patron reposado - mexique	 24€

mezcal derrumbes n°3 - mexique	 24€
mezcal bozal ensamble - mexique	 38€

pisco demonio de los andes - pérou	 18€
macchu pisco - pérou	 18€

supplément soft	 4€

supplément soft	 4€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES GINS
gin xii - france	 16€
le poulpe bleu - france	 16€
bombay sapphire - angleterre	 16€
tanqueray - écosse	 16€
gin mare - espagne	 19€
star of bombay - angleterre	 21€
christian drouin - france	 21€
hendrick’s - écosse	 21€
oli’gin - france	 22€
tanqueray ten - écosse	 24€
citadelle reserve - france	 24€
44°n - france	 28€
monkey 47 - allemagne	 28€

seedlip garden 108 0% - angleterre	 14€

LES VODKAS
ziga zaga - france	 16€
ketel one - pays bas	 16€
fair quinoa organic - france	 16€
grey goose - france	 18€

supplément soft	 4€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES BIÈRES
BEERS

riviera blonde pression 25cl	 9€
Draft blonde Riviera 25cl

riviera blonde pression 50cl	 16€
Draft blonde Riviera 50cl

riviera blanche gingembre/citron pression 25cl	 10€
Draft white ginger/lemon Riviera 25cl

riviera blanche gingembre/citron pression 50cl	 18€
Draft white ginger/lemon Riviera 50cl

panaché 25cl	 9€
monaco 25cl	 10€

heineken 0% 33cl	 9€
Bottled Heineken 0% 33cl



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES APÉRITIFS
pastis henri bardouin	 9€
rinquinquin	 9€
lillet blanc, rouge ou rosé	 9€
absenteroux	 9€
campari	 9€
aperol	 9€
martini aperitivo	 9€
versinthe blanche	 9€
martini riserva ambrato, rubino ou bitter	 10€
versinthe 20 ans 	 12€



Prix nets, taxes et service inclus – Net prices, taxes and service included
L’établissement n’accepte pas les chèques – Cheques not accepted

LES LIQUEURS
farigoule	 9€
limoncello	 9€
get 27 & get 31	 11€
limoncello basilic	 12€
mélopépo	 12€
saint-germain	 12€
grand marnier	 12€
cointreau	 14€
chambord	 14€

LES PORTOS
porto tawny	 9€
porto white	 9€

LES BRANDIES
armagnac château de bordeneuve vsop 	 22€
calvados christian drouin vsop	 22€
cognac rémy martin 1738	 28€

LES EAUX DE VIE
nardini grappa bianca	 12€


